LE GOUT DU JAPON DEPUIS 30 ANS AU LUXEMBOURG

TAKAJO

le meilleur du sushi depuis 1996

BENTO

ASSORTIMENT DE SAVEURS

BENTO AOYAMA
18€

* 3 nigiri saumon

* 1 nigiri thon

* 2 nigiri crevette
* 2 maki saumon
e 2 maki California
e edamamé

e gyoku yaki

BENTO ODAIBA
18€

* 4 maki saumon

¢ 4 maki California

e 4 sashimi saumon

» 2 sashimi crevette cuite

BENTO NIKOTAMA
18€

e 3 nigiri saumon

* 1 nigiri thon

* 2 nigiri crevette

¢ 3 sashimi saumon
* 2 sashimi thon

1 sashimi daurade
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SUSHI

NOS PLATEAUX SIGNATURE

PLATEAU SHIBUYA

33€

e 2 nigiri saumon

* 2 nigiri thon

* 2 nigiri crevette cuite
e 2 nigiri daurade

* 2 nigiri Saint-Jacques

¢ 4 maki saumon

* 4 maki California
(algues & I'extérieur)

* 4 maki thon

67€

e 8 nigiri saumon

* 4 nigiri thon

* 4 nigiri crevette cuite
* 4 nigiri daurade

* 4 nigiri Saint-Jacques
¢ 4 maki saumon

* 4 maki California
(algues a I'extérieur)

e 4 maki ikura

¢ 3 sashimi saumon

¢ 2 sashimi thon

PLATEAU GINZA

87€

* 4 nigiri saumon

* 4 nigiri thon

* 4 nigiri crevette cuite

e 4 nigiri crevette crue

e 4 nigiri daurade

* 4 nigiri Saint-Jacques
* 4 maki saumon avocat
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* 4 maki thon shiso

* 4 maki ikura

* 4 maki unagi

* 4 maki oursin

* 4 maki California
(algues a I'extérieur)

* 4 maki crevettes grises
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INTENSE ET GENEREUX

LE DONBURI

C'ESTQUOI?

Le donburi est un bol de riz garni
selon la tradition japonaise.

VEGEDON

DONBURI VEGAN

Aubergines marinées frites, shiitaké, tofu,
feuille de shiso, radis et gingembre.

VIANDES

e Katsudon porc pané frit

18€

 Karaageé poulet mariné frit

18€

* Gyudon boeuf mijoté

* Wagyu australien filet de rumsteck

e Yakitori brochettes de poulet, sauce caramélisée

POISSONS

e Thon mariné frit

* Unagi anguille grillée

18€
22,50€
17,50€

19,50€
20,50€

2 . 3 .
e Shakeé saumon mariné au miso

* Wagyu australien filet de rumsteck
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- 20€

22,50€

- www.takajo.lu




LE GOUT DU JAPON DEPUIS 30 ANS AU LUXEMBOURG

% TAKAJO

le meilleur du sushi depuis 1996

N UN BOL RICHE EN SAVEURS
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RAMEN AU SAUMON
RAMEN AU POULET ET AUX CREVETTE

UNE RECETTE
SIGNEE HIRO

Notre miso est préparé selon
la recette de Hiro, fondateur du
Takajo. Une recette transmise
depuis les débuts de la maison,
qui donne a notre bouillon son

RAMEN AU TOFU caractere et son identité.
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ONIGRI

. L'EN-CAS JAPONAIS PAR EXCELLENCE

THON-MAYO
4¢€ [ piéce

Thon mélangé
d une mayonnaise japonaise
onctueuse.

SAUMON CUIT
4¢€ [ piéce

Saumon cuit délicatement
assaisonné pour révéler
toute sa saveur.

TAKUAN
4¢€ [ piéce

Takuan, radis japonais mariné
et croquant, Iégérement salé
et acidulé. OPTION VEGAN.
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MAKI SUSHI

FRAIS ET DELICATEMENT ROULES

4 MAKIS 4 MAKIS 4 MAKIS 4 MAKIS
CALIFORNIA AVOCAT CONCOMBRE CREVETTE
Riz - Surimi - Avocat Riz - Avocat Riz - concombre Riz - Avocat - Crevette
......................... 4’3o€ 4'3°€ 4'3o€ 4,60€

4 MAKIS 4 MAKIS 4 MAKIS MAKI
OMELETTE SAUMON THON IKURA
Riz - Omelette (CEuf) Riz - saumon Riz - thon Riz - CEuf de saumon
......................... 4,30€ 4,70€ 4,70€ . 312°€IP
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% TAKAJO

MAKI SUSHI

FRAIS ET DELICATEMENT ROULES

MAKI MIX1
12,20€

* 4 makis saumon
¢ 4 makis thon
* 4 makis california

MAKI MIX 2
12,20€

¢ 8 makis saumon
* 4 makis california

MAKIMIX 3
12€

* 8 makis california
¢ 4 makis saumon
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NIGIRI SUSHI

TOUT EN FINESSE

NIGIRI NIGIRI NIGIRI NOIX
SAUMON THON DE ST-JACQUES

Nigiri sushi saumon Nigiri sushi thon Nigiri sushi Noix de St-Jacques
a lunité a lunité a lunité
------------------------- 2,20€ s e 2,206 2,20€ -
P il .
/ !

NIGIRI NIGIRI
DORADE CREVETTE CUITE

Nigiri sushi de dorade Nigiri sushi crevette cuite
a lunité a lunité
------------------------- 2,30€ e s QYOG
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NIGIRI SUSHI

TOUT EN FINESSE

SUSHI MIX1
16,50€

* 3 nigiri sushis saumon
* 3 nigiri sushis thon
* 3 nigiri sushis crevette

SUSHIMIX 2
16,50€

* 6 nigiri sushis saumon
* 3 nigiri sushis thon

SUSHI MIX 3
16,50€

* 9 nigiri sushis saumon
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SASHIMI

LA FRAICHEUR A L'ETAT PUR

PETIT SASHIMI PETIT SASHIMI PETIT SASHIMI

SAUMON THON MIX
SAUMON, THON
------------------------- 8,20€ s s 8,20€ 2,20€

DOUBLE SASHIMI DOUBLE DOUBLE
SAUMON SASHIMI THON SASHIMI MIX
......................... 'Ise 'Ise . . 'Ise
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KOBASHI

A PARTAGER
OU EN ACCOMPAGNEMENT

GINGEMBRE EDAMAME SOUPE MISO WAKAME
mariné Feves immatures Bouillon Algues comestibles
de soja et miso (soja fermenté)

4,80€ 3,30€ o

PORTION DE RIZ GYOKU YAKI TAKO YAKI OEUF MOLLET
nature Omelette japonaise Boulettes Oeuf mi-cuit
6 piéces de poulpe Idéal avec la soupe RGdmen
e nature -

. GSSAISONNE 4'3°€ ............................ 3'7°e 6’00€ 3'30e ............................
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DESSERTS

POUR FINIR EN DOUCEUR

PETIT TIRAMISU DORAYAKI SAKURA MOCHI
A la créme d'azuki* Péte de riz fourrée a I'azuki* Pancake fourré & I'azuki* Péte de riz sakura
et garni de poudre de matcha fourrée & I'azuki*
L B — 4’5°€
sGrand o 8,20¢€ 8,20¢€ 3,30€ 3,70€

MOCHI GLACE GLACE THE VERT ESQUIMAU AZUKI KIT KAT
Vanille et thé vert 1 boule Sans creme La fameuse barre chocolatée
2,80€ 2,00€ 0,50€

* L'azuki est un petit haricot rouge japonais d la saveur douce et légerement sucrée.
Trées utilisé dans la pdatisserie japonaise, il est riche en fibres et en protéines.
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